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SCHIOSS WULKOW

jé:e Zauméc[ze{t im Sc[é;s Wu%w

ﬂie stancésamtfcé /jé(‘f{e ﬁauung im Sc%s

Gern fUhren wir lhre standesamtliche Trauung
oder auch die freie Zeremonie in unserem Schloss durch:

e |Im Rosengarten des Schlosses oder vor dem Schloss in einem
feierlichen und romantischen Rahmen!
(bei schonem Wetter, unbegrenzte Personenzahl)

e Trauzimmer des Schlosses (bis ca. 35 Personen)

® Trauzimmer im Restaurant (bis ca. 20 Personen)
Im Rosengarten des Schlosses oder vor dem Schloss in einem
feierlichen und romantischen Rahmen! (unbegrenzte Personenzahl)

(ng’rc%é Zauung

Lassen Sie sich in unserer Feldsteinkirche kirchlich trauen!
Unsere kleine Feldsteinkirche befindet sich gleich gegentiber dem Schloss.

Auf Wunsch Ubernimmt ein Pfarrer aus unserer Gemeide (ev. und kath.) Ihre Trauung.
Selbstverstandlich kénnen Sie auch gern einen Pfarrer aus lhrer Heimatpfarrei mitbringen.

%{mtm am Sonmfag

Eine freie Zeremonie oder eine kirchliche Hochzeit ist bei uns auch sonntags maéglich.
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SCHIOSS WULKOW

Wmer ﬂnge%ﬁ mncﬁ&m jé:e Zauméc[ze{t

W’r unterstitzen Sz’e gern ...

Ob der Visagist & Hairstylist flr Ihren grof3en Tag,
die Hochzeitsfotos,die passende Hochzeitstorte,
die entsprechende Florale Dekoration, Sanger / Sangerin oder auch eine Band,
die Einladungskarten, Tisch oder Buffetkarten, weilse Hochzeitstauben,
Luftballons, die Feuershow, das Feuerwerk, der Karikaturist, der Magier
und viele, viele weitere Winsche.

Wir unterstitzen Sie gern von A wie Anzug bis Z wie Zeremonie,
nur , JA-Sagen" mussen Sie allein.

Durch unsere jahrelange Erfahrung im Bereich

Hochzeits- und Veranstaltungsplanung
konnen wir fast alles fur Sie realisieren.
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SCHIOSS WULKOW

Wmer ﬂnge%ﬁ mncﬂ&m jé:e Zauméc[ze{t

JCéhgéz%en aénac[,,

71(16’[%;’ Zauung

Nach der Trauung servieren wir lhnen gern ein
Empfangsgetrank in unserer Bibliothek.
Bei schonem Wetter bedienen wir Sie naturlich
auch gern in unserem Schlossgarten.

Zum Empfang empfehlen wir Ihnen ein
Flying Buffet fur den kleinen Hunger, z.B.:

Minibouletten,
Tomaten-Mozzarella Spiel3e,
geeiste Tomatensuppe mit Parmesanspanen
und vieles, vieles mehr.

L die ﬂC%@?/

Nehmen Sie mit |hren Gasten doch an unserer festlich geschmickten Kaffeetafel
vor dem Schloss oder auch im Schloss Platz.

Hier servieren wir Ihnen hausgemachte, saisonale Kuchen
und naturlich Kaffee & Tee soviel Sie mogen.
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SCHIOSS WULKOW

Wmer ﬂnge%ﬁ mncﬂ&m jé:e Zauméc[ze{t

@(mere rdumé(;én JCapaz[ﬁdtm
8cmézftsaa/

In unserem Bankettsaal konnen wir Veranstaltungen
fur bis zu 100 Personen realisieren (ab 40 Personen).

Unter Einbeziehung der direkt angrenzenden Raumlichkeiten
konnen wir bei Bedarf Veranstaltungen bis zu 150 Personen durchfihren.

Ljaesfaumnf

Unser Restaurant ist fir Veranstaltungen
von 15 bis ca. 50 Personen geeignet.

W’nteigarfen

Der Wintergarten bietet Platz fir 10 bis ca. 25 Personen.
Im Sommer kann hier die Kapazitat unter Einbeziehung der Terrasse
auf bis zu 50 Personen erhoht werden.

guf ZU WISSen ...

FUr das Ende |hrer Veranstaltungen planen Sie bitte
eine Zeit von spatestens 3:00 Uhr frih ein.
FUr eine dartber hinausgehende Dauer
bedarf es der individullen Absprache mit uns.
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SCHLOSS WULKOW

Wmere Zz?nmerprezise

Q[@ gjeemz’se

Einzelzimmer in der Hauptsaison™: 58,00 €
Einzelzimmer in der Nebensaison™: 49,00 €
Doppelzimmer in der Hauptsaison™: 39,00 € pro Person
Doppelzimmer in der Nebensaison™: 33,00 € pro Person
;75615 Sc[/;)jss
Einzelzimmer in der Hauptsaison™: 74,00 €
Einzelzimmer in der Nebensaison™: 63,00 €
Doppelzimmer in der Hauptsaison™: 49,00 € pro Person
Doppelzimmer in der Nebensaison™: 42,00 € pro Person
$a5 57:(% Sc%szz’mmer
In der Hauptsaison™: 59,00 € pro Person
In der Nebensaison™: 49,00 € pro Person

‘ZBas E’uéﬁm[

Alle Zimmerpreise verstehen sich exklusive Frihstick.
FUr unser reichhaltiges Frihstiicksbuffet berechnen wir 13,00 € je Person
(Kinder bis zum 4. Lebensjahr kostenlos, bis zum 10. Lebensjahr 6,50 € je Kind)
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SCHIOSS WULKOW

quézarzkcé 80{ ets
%céez’ts—zgu et (C;%/

Worspez&en vom Bu et

Riesengarnelen auf Gemusespaghetti (keine Pasta) in Vanille-Honigvinaigrette,
Variationen von gefUllter Anti Pasti mit Pecorinohobel,
Geflugelsalat mit Palmherzen, Curry und Cocos
Barlauchcréme aus dem Pastetenschalchen,

Hanseatische Edelfischfilets aus dem Buchenrauch
mit Kaviar und Himbeer-Meerrettichsahne,
LammrUckentranchen an Rapunzelsalat mit Papaya und Orangen-Blltendressing,
Ofenfrische Brotauswahl mit Buttervariationen

Sappen&tazfzbn oaé’ ezh(gesezfzfe q)orspezise:

Karotten-Orangencrémesuppe mit Ingwer

%upﬁspez’sen vom Bu et:

Rosé gebratene Rinderfiletmedaillons an Weinmeistersauce
mit glacierten StiftgemUse und Thymiankartoffeln,
Seezungenrollchen mit Lachsflllung an Safran-Lobstersauce,
Zuckerschoten und Hochland-Duftreis,
Franzosische Maispoulardenbrust an einer Jus von getrockneten Tomaten
mit mediterranen Gemuseperlen und Pappardelle

Z)e&seﬁ%

Orangen-Mascarponecréme mit Grand Marnier, Nougat und Himbeermark
Rhabarber mit Erdbeeren und Vanillesauce
Frichte getaucht in zart schmelzender Schokoladenhtille
Internationale Kasevariationen mit Trauben und Grissini

58)00 € PVO @67’30% (a[jo Lpersonen)

Gern verdndern wir unsere Buffets nach lhren Wiinschen.
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SCHIOSS WULKOW

quémrz&cé 80{ ets
%céez’és—gu et 6x7uzﬁsz’zfé

/Vorspezisen vom 8&{ et

Luftgetrocknete Schinken- und Salamiauswahl an einem
Bouguet von sauer eingelegtem Gemuse,
Avocado-Orangensalat mit Tomaten und Mozzarella,
Pastasalat mit GemUse in einer Sauce von geschmorten Paprika,
Crevettensalat in fruchtig abgeschmecktem Cocktaildressing,
Blattsalate der Saison mit Joghurt-Krauter und Balsamdressing,
Ofenfrische Brotauswahl mit Buttervariationen

Sappemtatzbn océ;’ ezhgesetzfe r))orspez’se:

Kartoffelcrémesuppe mit gerdsteten Landjagerscheiben

%upl‘spez&en vom 80{ et:

Schweinefiletstreifen in Waldpilzrahm mit
buntem ButtergemUse und sautierten Spatzle
Zarte Hahnchenbrust gewickelt in Speck und Bergkdse mit Tomatenrahm
und gebratenen Champignonkopfen dazu Salbeikartoffeln

;Desserzf%

Luftige Topfencréme mit Johannisbeergelee,
Tranchierte Frichte dekorativ angerichtet,
Torteletts mit Beeren und Créme Patissier

53)00 € [DTO Lperson (a[jo @67‘5071671)

Gern verdndern wir unsere Buffets nach Thren Wiinschen.
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SCHIOSS WULKOW

quémrz&cé 80{ ets
%cée{fs—zgu et L%drc{e.n@é

/Vorspezisen vom 8&{ et

Wraps geflllt mit: Rucola, Tomate, Mozzarella
und Hahnchenbrust mit Mangochutney,
Roastbeefrollchen geflllt mit GemUsestreifen dazu Remouladendip,
Kleine Strauchtomaten mit Fetakase und Oliven,
Garnelen-Orangenspielschen,
Charentaisemelone mit Serranoschinken,
Ofenfrische Brotauswahl, Buttervariationen

Sappemtatzbn océ;’ ezhgesetzfe r))orspez’se:

Bananen-Currysuppe mit Chili

%upl‘spez&en vom 80{ et:

Zarte Schweinelendenmedaillons an Weilswein-Champignonsauce
mit glacierten Fruhlingskarotten und sautierten Tagliatelle,
Gebratenes Lachsfilet auf geschmolzenen Tomaten
mit geschwenkten Schnittlauchkartoffeln,
Puteninvoltini gefullt mit Oliven und Fetakadse auf Paprikasauce

;Desserzf%

Mousse au chocolate aus eigener Herstellung
Internationale Kaseauswahl mit Trauben und Grissini
Obstspielschen

52 ) 00 € pro L@erson ( a[j o ﬁersonen )

Gern verdndern wir unsere Buffets nach Thren Wiinschen.
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SCHIOSS WULKOW

quémrz&cé 80{ ets
%céez’ts—gu et cjeomanzfz’sc[

/Vorspezisen vom 8&{ et

Paellasalat von Meeresfrichten, Shrimps, Gemuse, Safranreis,

Kleine Blatterteigtaschen geflllt mit Tomate, Frihlingszwiebel und Fetakase,
Champignon-Zucchinisalat in st8er Chilimarinade,
Tomaten-Gurkensalat in Krauter Créme fraiche,
Chorizo-Olivensalat mit mediterranem Gemduise,

Ofenfrische Brotauswahl mit Buttervariationen

Sappemtatzbn océ;’ ezhgesetzfe r))orspez’se:

Geflligelconsommeé mit Curry- und Zitronengrasaromen

%upl‘spez&en vom 80{ et:

Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff' mit Speckbohnen
und Dijonsenf-Kartoffelstock,
Kleine Putenbruststeaks gratiniert mit Pfirsich und
Grillkase aus Zypern an fruchtiger Currysauce
mit Broccoliroschen und Sesamgnocchis

;Desserzf%

Apfelcréeme mit Fruchtmark und leichter Zimtnote
Frischer Obstsalat mit Beeren und Vanille
Kleine Liebesknochen fein geftllt

47)00 € lD?’O Lperson (a[SO k@@?’SOﬂeﬂ)

Gern verdndern wir unsere Buffets nach Thren Wiinschen.
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SCHLOSS WULKOW

j éé‘&s{ge& zur C(;jgscémg unafgr %; «Sz’nne

L@ausc[aéngeéf 7

qurétﬂmgsgeir&n[ nac[ aér Z‘auung

Prosecco, hausgemachte Bowle, Orangensaft

Bz’er

Konig Pilsener, Hefeweizen naturtrib, Alkoholfrei & Dunkel, Kostritzer Schwarzbier

Wez’ﬁuez’n
Riesling Kabinett | St. Johanner Steinberg | trocken | Weingut: Dorwagen (Rheinhessen)
Chardonnay Spétlese, Q.b.A | trocken | Weingut: Dorwagen (Rheinhessen)

g7\),otwein

Dornfelder Q.b.A. | Ingelheimer Kaiserpfalz | trocken | Weingut: Dorwagen (Rheinhessen)
Merlot | Villa Rocca | trocken | Italien

ﬂ@éﬂz’e (getrdné

u. a. Tafelwasser und stilles Wasser
Coca Cola, Fanta und Sprite
Apfel- und Rhabarberschorle
Orangen-, Apfel-, Kirsch- und Bananensaft
Malzbier und alkoholfreie Biere

%ﬁetr&né

Kaffee und Tee | Espresso und Cappuccino

40,00 € pro Person
ﬁr aéf; o/bauer von ;7 Sfun%n )
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SCHIOSS WULKOW

j étjss{ges zur ﬁsc@ng unafgr %; «Sz’nne

Wez’tere Lpauscétél‘nge[ote ( /Vorsc%(g )

cpauscélénge éf 2

Wie I, jedoch zusatzlich mit 3 ausgesuchten Spirituosen
(Havana, Wodka, Whiskey, Kirschlikor, Eierlikdr, Ramazotti)

49,00 € pro Porsn

Lpauscéléngeét 3

Wie 2, zusatzlich mit Caipirinha

57)00 € lﬁ?’O (pﬁ'&)ﬂ

&pamcé(-z/a‘ngeét 4

Wie 3, zusatzlich mit Champagnerempfang

07,00 € pro Person

( ﬂﬂ(/amc[ wercé;i Jé@ &;trdné nac[ f))er{r‘auc[ aé;erec[net )
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