
	
  



	
  

 
 

 
Classico Secco 

0,1l € 4,50  /  0,7l € 32,00 
 

Crémant de Loire,  Blanc  /  Rosé 
0,1l  ab € 6,50  /  0,7l  € 44,00 / € 48,00 

 
Champagner 
0,7l  ab € 79,00 

 
Aperol Spritz / Hugo 

€ 6,50 
__________________________ 

 
Mini-Burger 

Klassisch / Fisch / Veggi 
2 zur Wahl € 5,50 

 

Alsterfeeling 
gratinierter Ziegenkäse auf Wassermelone / Mini Veggie-Quiche-Törtchen  

Wildlachpraline auf Röstinchen / Vitello Tonnato 
€ 11,50 

 
 

 
 

Hamburger Currywurst 
In hausgemachter Currysauce, dazu Baguette 

€ 5,50  
 

Käsevielfalten vom Brett 
Mit frischen Früchten, Butter & Baguette  

€ 13,80 
 

Aus dem Suppenkessel 
Deftige Gulaschsuppe mit frischem Bauernbrot  

€ 6,00 

 
Cup-Cakes 

Nach Ihren Wünschen aus der hauseigenen Pâtisserie  
Pro Stück ab € 2,50 

 
Ihre Hochzeitstorte 

Ihr Traum in Herzform, amerikanisch, fruchtig, 4-stöckig oder  . . . . .  
Preis auf Anfrage 

 



	
  

 

 
 

Toskanischer Kaviar 
Mariniertes Rauchforellenfilet auf warmen Belugalinsen 

__________________________ 
 

Cappuccino von gelber Rübe 
Aromatisierter Kerbelschaum / Ziegenkäsebonbon 

__________________________ 
 

The Best of Angus Beef 
Rinderfilet (170g) / Barolo Jus  / grüner Spargel / Gratintörtchen 

__________________________ 
 

Flying Sweets 
Mousse au Chocolat / Crème Brûlée / Fruit-Crumble 

 
€ 48,00 

 
 

 
 
 
 

Süppchen von der jungen Erbse 
Minzschaum / Kochschinkenravioli 

__________________________ 
 

24-Stunden geschmortes Kalbsbäckchen 
Barolo Jus / Romanesco / gebackene Trüffel-Sellerie-Nocke / Safran-Polenta 

oder 

Havel Zander  
Barbera Jus / Champagnerkraut / getrüffelte Kartoffelnockel 

oder 

Provolone Tortelloni 
Apfel-Sellerie Mousseline / Parmesanschaum 

__________________________ 
 

Black & White 

Zweierlei Mousse au Chocolat / Beeren / Korianderhippe 
 

€ 37,00 
 
 



	
  

 
 

Süppchen vom Sellerie 
Apfelbonbon & rote Apfelblüte 
__________________________ 

 
Safran Risotto  

Medaillon vom heimischen Butterfisch / grüner Spargel 
__________________________ 

 

Sorbet vom Granatapfel 

__________________________ 
 

Zweierlei vom Kalb 
Fine Filet & Osso Bucco in eigenem Saft / Strauchwurzeln / Safran-Polenta 

__________________________ 
 

Weißes Balsamico-Mousse 

Zwergorangen & Zuckerwatte 
 

€ 49,50  

 

 

 
 

 
Florentiner Wildkräuter Salat 

Apfel / kandierte Tomaten & Zitronen / Olivenchips 
__________________________ 

 
Knusper von der Garnele 

Gewürz-Couscous / Avocado-Joghurt 
__________________________ 

 

Zweierlei von Hamburger Stubenküken 
Kirsch-Gremolata / Rübenmousse / Gratin von der lila Trüffelkartoffel 

__________________________ 
 

Crème Brûlée von der Tonkabohne 

Passionsfrucht-Sorbet & Schokoladenhippe 
 

€ 45,00  

 



	
  

 

 
 

Cold 

Pollo di Tonnato 

Avocado & Tomate an Ziegenkäsecrostini 

Gewürz-Scampi an Mango Chutney 

Mini Veggie-Quiche-Törtchen 

Spicy Lachspraline auf Röstinchen 

Backschnitzel auf Bärlauch-Kartoffelsalat 

 

 
 
 

Hot 

Bio-Erbsen-Cappuccino 

Jakobsmuschel „spanish “ auf Champagner-Risotto 

 Kalbsbäckchen an Wurzelchips und getrüffeltem Kartoffelstampf 

 
 

 
 
 

Sweet 

Mousse au Chocolat & Beerenkompott 

Panna Cotta „Classico“ 

Petit Fours aus der Hauskonditorei 

 
 

€ 38,00 
(ab mind. 30 Gäste) 

	
  



	
  

 

 

 
Cold 

Antipasti „tutto italiano“ 
Carpaccio von der Strauchtomate & Mozzarella / Pesto 

 
Flying 

Wildlachspralinen / Bruschetta / Scampi-Confit 
 

Spanische Fleischbällchen an pürierten Tomaten 
Arrosto di Tonnato an Thunfisch-Schmand 

Vitalvielfalt & Frucht-Vinaigrette  
Ofenfrisches Baguette / Landbutter 

 

 
 
 

Hot 

Geschmortes Duett 
In Rosmarin und Olivenöl geschmortes Kalbsbäckchen & Perlhuhnbrust  

In eigener Sauce / Gemüse-Vielfalt / Feldkartoffel-Gratin / geröstete Drillinge 
 

Steinpilz-Tortelloni 
 

Zweierlei aus Fluß & Meer 
Fangfrisch / Ricotta-Blattspinat / duftender Wildreis 

  

 
 
 

Sweet & Dreams 

Dessertvielfalten  . . . einfach lecker! 
 
 
 

€ 46,00 
zzgl. Suppentraum zum Start € 3,50 

(ab min. 30 Gäste) 
 

	
  



	
  

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Mittags  - Alkoholfrei bis 3 Stunden p.P. € 17,70 
 

Mittags  - Premium bis 3 Stunden p.P. € 26,80 
 

 
Abends 1 bis 4 Stunden p.P. € 33,00 

 

Abends 2 bis 6 Stunden p.P. € 45,00 
 

Abends 3 bis 8 Stunden p.P. € 58,00 
 

Abends 4 bis 10 Stunden p.P. € 70,00 
 

Nach Ende der Getränkepauschale, oder bei Einzel-Berechnung ab 00:00 Uhr, berechnen wir pauschal pro Stunde 
 295,00 € im Festsaal / 225,00 € in der Beletage für die Raumbereitstellung und Personal, zuzüglich der verzehrten Getränke.  

 
 

	
  
	
  

Spirituosen Flaschen o,7l ab € 80,00 Digestiv Flaschen o,7l ab € 50,00 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. 
Literaturhauscafé / Schwanenwik 38 / 22087 HH / Tel. 040 / 220 13 00 / hallo@literaturhauscafe.de 

 

 

San Pellegrino Acqua Minerale & Acqua Panna  
Coca Cola & Softdrinks / Große Auswahl an Fruchtsäften 

Internationale Bierspezialitäten vom Fass & aus der Flasche 
Ausgewählte Weiß- & Rotwein Empfehlungen 

Kaffeespezialitäten / Bio-Tee-Vielfalten 



	
  

Allgemeine Geschäftsbedingungen  
 
1. Die Vertragsbedingungen sind Bestandteil des Mietvertrages.   
 
2. Diese Geschäftsbedingungen gelten für Verträge über die mietweise Überlassung von Räumlichkeiten des 

Literaturhauscafés zur Durchführung von Veranstaltungen.   
 
3. Haftung  
. 3.1.  Der Auftraggeber haftet als Gesamtschuldner, auch wenn er nicht Veranstalter ist.   
. 3.2.  Der Veranstalter hat dafür Sorge zu tragen, dass Schäden an Gebäude und Einrichtung durch seine Veranstaltung 

und die Besucher vermieden werden. Für jegliche Schäden (Beschädigungen, Verschmutzungen u.ä.) haftet der 
Veranstalter. Der Vermieter ist berechtigt, Schäden auf Kosten des Veranstalters beseitigen zu lassen.   

. 3.3.  Das Haus Schwanenwik 38 steht unter Denkmalschutz. Offene Flammen wie z.B. Wunderkerzen, 
Tischfeuerwerk u.ä. sind nicht gestattet.   

. 3.4.  Das Literaturhaus befindet sich in einem gemischten Wohngebiet. Geräuschbelästigungen für die Nachbarn sind 
vom Veranstalter zu vermeiden. Bei Abendveranstaltungen müssen Fenster und Türen ab 22 Uhr geschlossen 
sein. DJ Musik darf max. 89 Dezibel nicht überschreiten. Live Musik  nur nach vorheriger Absprache möglich.  

. 3.5.  Musikalische Aufführungen sind meldepflichtig. Eventuell anfallende GEMA-Gebühren trägt der Veranstalter. 
   

4. Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung  
. 4.1.  Das Literaturhauscafé ist verpflichtet, die vom Veranstalter bestellten und vom Literaturhauscafés zugesagten 

Leistungen zu erbringen.   
. 4.2.  Der Veranstalter ist verpflichtet, in Anspruch genommene Leistungen zu den vereinbarten bzw. üblichen Preisen 

des Literaturhauscafés zu zahlen. Dies gilt auch für von ihm veranlasste Leistungen und Auslagen des 
Literaturhauscafés an Dritte.   

. 4.3.  Die vereinbarten Preise schließen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein, ausser es ist im Angebot anders 
Deklariert.  Überschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung drei Monate behalten 
wir uns eine Preiserhöhung je nach Markt- und Kostenlage vor.   

.  
5. Rücktritt des Veranstalters (Stornierung)  
     5.1.  § 252 BGB Entgangener Gewinn   
     5.2.  Ein kostenfreier Rücktritt des Veranstalters bedarf der schriftlichen Zustimmung des Literaturhauscafés.   
     5.3.  Tritt der Veranstalter erst zwischen der 8. und 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zurück, ist das       
             Literaturhauscafe berechtigt, 40% des entgangenen Mindestumsatzes in Rechnung zu stellen, bei Rücktritt   
             zwischen der 3. und 2. Woche 60% und bei späteren Rücktritt 80% des Mindestumsatzes lt. Angebot / Vertrag.  
  
6. Rücktritt des Literaturhauscafés  
. 6.1.  Das Literaturhauscafé ist berechtigt, vom Vertrag zurückzutreten, falls: - höhere Gewalt oder andere vom 

Restaurant nicht zu vertretende Umstände die Erfüllung des Vertrags  unmöglich machen. - Veranstaltungen 
unter irreführender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen gebucht wurden.   

. 6.2.  Bei berechtigtem Rücktritt des Literaturhauscafés entsteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadenersatz.  

.   
7. Änderung der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit  
      7.1. Eine Änderung der Teilnehmerzahl muss spätestens fünf Werktage vor VA-Beginn mitgeteilt werden; sie bedarf    
              der Zustimmung des Literaturhauscafés und kann zur Änderung der bestätigten Räume und Kosten führen.  
 
8. Mitbringen von Speisen und Getränken  
      8.1. Der Kunde darf Speisen und Getränke zu Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitbringen.  
 
9. Verlust oder Beschädigung mitgebrachter Sachen  
. 9.1.  Mitgebrachtes Material hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen.   
. 9.2.  Aus haftungsrechtlichen Gründen können Geschenke, Dekorationsartikel, ggf. technische Geräte u.ä. nicht über 

Nacht im Literaturhaus verbleiben. Wir bitten, die Mitnahme bzw. Abholung für denselben Abend vorzusehen 
.    
10. Schlussbestimmungen  
     10.1. Änderungen oder Ergänzungen des Vertrags haben schriftlich zu erfolgen. Einseitige Änderungen oder  
              Ergänzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.  

 
 

Gastro Ökonomie Ränsch GmbH / Literaturhauscafe / Schwanenwik 38 / 22087 Hamburg 
 


